Pro Ravintolalaitteet
VOILEIPAGRILLI KAYTTOOHJE

PANINI GRILL USER MANUAL




Pro Ravintolalaitteet
Voileipagrillin rakenne yhdistdd tyylikkddn muotoilun, tehokkaan rakenteen, helppokayttdisyyden ja
vaivattoman huollettavuuden. Grillin ldmpétila on helposti sdadettavissa eri tarpeiden mukaan. Laite on
ensisijaisesti tarkoitettu voileipien grillaamiseen, mutta sitéa voidaan kayttdd myos muiden elintarvikkeiden
valmistukseen.
VAROITUS: Kaikki muutokset, virheellinen asennus, luvattomat saadoét tai huoltoty6t, jotka suorittaa
valtuuttamaton henkildsto, voivat aiheuttaa omaisuusvahinkoja tai henkilévahinkoja. Ota yhteytta laitteen
toimittajaan tarvittavia saatéja tai korjauksia varten. Kaikki huolto- ja korjausty6t tulee suorittaa ainoastaan
koulutetun ja valtuutetun ammattilaisen toimesta.
VAROITUS: Turvallisuutesi vuoksi laite on liitettdva maadoitettuun pistorasiaan.

HUOMIO: Turvallisuussyista ala sijoita tai sailytd helposti syttyvia nesteitd tai kaasuja sandwich-grillin
l&heisyydessa. Tarkasta mahdolliset varoitukset alkuperaisella kielelld englanninkielisestd manuaalista.

Huomautukset
e Tama tuote on tarkoitettu ainoastaan ammattikayttoéon.
e Al pura tai muokkaa laitetta.

e Nosta ylagrilliyksikkda tasaisesti; akillinen nostaminen voi aiheuttaa vaurioita tai
loukkaantumisen.

e Irrota laite sdhkdverkosta ja anna sen jaahtya ennen puhdistusta.

e Al3 upota laitetta veteen alaka suihkuta vetta grillilevyille. Vesi voi aiheuttaa oikosulun,
loukkaantumisen tai laitteen vaurioitumisen.

e Valta vaurioita: ala purista materiaaleja grillien valiin 4laka aseta raskaita esineita grillipinnoille.

e Kayton aikana laitteen runko ja grillilevyt kuumenevat ja voivat aiheuttaa palovammoja
kosketettaessa.

e Ala kdytad maadoittamatonta virtajohtoa.

e On suositeltavaa irrottaa laite sdhkdverkosta ukonilman aikana mahdollisten salamaniskujen
aiheuttamien vaurioiden valttamiseksi.

e Valta sdatimien ja grillipintojen vaurioittamista teravilla tai raskailla esineilla.
e Katkaise virta paivittaisen kayton jalkeen.
e Ala kayta laitetta, jos virtajohto on vaurioitunut.

e Kaikki sisaiset korjaus- ja huoltotoimenpiteet on suoritettava valmistajan valtuuttaman
huoltoteknikon toimesta.



Ominaisuudet

Ulkokuori ja rasvankeruuastia ovat ruostumatonta terasta

Grillit on suunniteltu helppokayttdisiksi ja helposti huollettaviksi

Grillien lampdtilat voidaan asettaa samanaikaisesti eri kayttdtarkoituksiin (kaksoismalli)

Katevat erilliset Ampdtilansaatimet ovat helppokayttdisia ja voivat vahentaa

kokonaisenergiankulutusta (kaksoismalli)

Tarttumaton paistolevy helpottaa puhdistusta

Ylikuumenemissuojalla varustettu lampétilansaadin turvallista kayttéa varten
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Malli

Sahkotiedot Teho Parilanpinta

Mitat/mm

PG-813B 230V/50Hz 3.6kW | Taysin silea

570x410x210

Termostaatti: 50-300 °C
Kaytetaan paistolevyn lampétilan asettamiseen ja saatamiseen.
Saaténupin numerot vastaavat grillilevyn lampdtilaa. Asento “0” tarkoittaa pois paalta.

Lammityksen merkkivalo
Merkkivalo osoittaa, ettd vastus kuumenee.
Kun asetettu lampétila on saavutettu, merkkivalo sammuu.

Laite yllapitaa lampdtilaa siten, ettd merkkivalo syttyy ja sammuu vuorotellen.

Tama ei ole virran merkkivalo.

Rasvankeruuastia
Astia, joka keraa rasvan, 6ljyn ja nesteet alemmalta grillilevylta.
Rasvankeruuastia on irrotettava tyhjennysta ja puhdistusta varten.

Kayttoohje

Esilammita laite haluttuun I[dmpétilaan.

Aseta ruoka keskelle alempaa grillilevya.

Laske ylempi grillilevy kahvasta halutulle korkeudelle.
Kypsenna haluttu aika.

Nosta kahvaa ja poista ruoka.

Pyyhi paistolevyt jokaisen kypsennyskerran jalkeen.

Ala koskaan anna rasvan, 6ljyn tai muun rasvajaaman kertya levyille, sillé se aiheuttaa

hiilikertymaa paistopinnoille.



Puhdistus ja huolto

e Irrota laite sdhkdverkosta ennen puhdistusta ja anna sen jaahtya.

e Irrota pistotulppa pistorasiasta.
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e Kaytad ainoastaan kosteaa liinaa ja mietoa, sydvyttdmatdnta puhdistusainetta.

e Al upota laitetta veteen &l&dka huuhtele sita vedell.

e Pyyhi ulkopinnat lian poistamiseksi.

e Sailyta laite kuivassa ja puhtaassa tilassa, kun se ei ole kaytdssa.

e Pyyhirasva ja 6ljy rasvankeruuastiaan.

Vianmaaritys
Ongelma Mahdollinen syy Toimenpide
Grillilevyt eivat kuumene, vaikka | Viallinen saadin Vaihda saadin

merkkivalot palavat

Viallinen vastus / vialliset vastukset

Vaihda vastus(t)

Lampdtilaa ei voida saataa

Viallinen saadin

Vaihda saadin

Kuumennus toimii normaalisti, mutta
merkkivalot eivat pala

Viallinen merkkivalo / vialliset

merkkivalot

Vaihda

Ala kayta laitetta, jos jokin edelléd mainituista vioista ilmenee.
Kaikki vianmaaritykseen ja korjaukseen liittyvat toimenpiteet on suoritettava patevan huoltoteknikon

toimesta.

Paivittainen tarkastus

e Tarkasta ennen kayttda silmamaaraisesti, ettei laitteessa ole vaurioita ja ettei virtajohto ole

kulunut tai rispaantunut.

e Varmista, etta laite on sijoitettu tasaiselle ty6tasolle.

e Laitteen kaynnistamisen jalkeen tarkkaile, ettei iimene poikkeavaa toimintaa ennen kayttoa.

Tarkasta laite paivittdin ennen kayttéa. Jos laitteen toiminnasta on epdvarmuutta, a1 kayta
laitetta.
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1 Lampotilan merkkivalo
2 Virran kytkin (ON/OFF)
3 Termostaatti 50-300 °C
4. Ala-grilllevy

5. Yla-grillilevy
6

7

8

®

® Lampoeristetyt kahvat
Rasvankeruuastia

Kumijalat

Huomautus: Kaksoisgrilli sisaltaa kaksi

@ samanlaista laitekokonaisuutta kuin edella on
kuvattu (pois lukien kumijalat ja
@ rasvankeruuastia).
VAROITUS: Sahkdiskun vaara VAROITUS: Palovammavaara
e  Estd veden ja muiden nesteiden paasy laitteen e Ala kosketa kuumaa ruokaa, nesteita tai
sisdosiin. kuumenevia pintoja laitteen kuumentuessa tai
&  Laitteen sisaan joutunut neste voi aiheuttaa kayton aikana.
sahkdiskun. ¢  Kuumat pinnat ja ruoka voivat aiheuttaa
e Ala suihkuta laitetta tai sen saatimia vedella tai palovammoja. Anna kuumien pintojen jaahtya
puhdistusaineilla. ennen kasittelya.
¢  Neste voi joutua kosketuksiin sahkaisten e Ala kaada tai roiskuta vetta paistopinnalle, silla
komponenttien kanssa ja aiheuttaa oikosulun tai se voi aiheuttaa roiskeita tai hoyryn
sdhkdiskun. muodostumista.
e Ala kayta laitetta, jos virtajohto on vaurioitunut
tai sitd on muutettu.
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- malli: PG-813

Rajaytyskuva




Rajaytyskuva — malli: PG-813

Nro Nimike Maara

(kpl)
1 Laitteen runko 1
2 PVC-tarra 1
3 Alempi paistolevy 1
4 Rasvasailio 1
5 Alempi vastus 1
6 Ylempi paistolevy 2
7 Ylempi vastus 2
8 Kahva 2
9 Taka-akseli 2
10 Etuakseli 2
1 Kiinnityslevy 2
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12 Ylemman vastuksen
suojakansi

13 Alemman vastuksen
suojakansi

14 Eristysvilla

15 Riviliittimen kiinnike

16 Takalevy

17 Yldlevy

18 Pohjalevy

19 Johdonsuoja

20 Kumisuojus

21 Virran merkkivalo

22 Virtakytkin

23 Termostaatin asteikkolevy
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24 Termostaatin nuppi
25 Ruuvi M6x10

26 Lukkorengas (circlip)
27 Lukkorengas (circlip)
28 Ruuvi M5x8

29 Ruuvi M5x8

30 Ruuvi M5x8

31 Ruuvi M5x8

32 Ruuvi M5x8

33 Kiinnitystappi

34 Ruuvi M6x40

35 Jousi

36 Kumijalat
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37 Johdonsuoja
38 Virtajohto

39 Pistotulppa
40 Eristysvilla
41 Riviliitin

42 Ruuvi M4x12
43 Aluslevy M4
44 Aluslevy M4
45 Ruuvi M4

46 Termostaatti
47 Ruuvi M5x30
48 Ruuvi M4x14
49 Ruuvi M4x8
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HUOLTO
+358 40 530 9041

www.restarama.com/huolto

https://restarama.com/tilaus-ja-toi
mitusehdot/#takuuehdot
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http://www.restarama.com/huolto
https://restarama.com/tilaus-ja-toimitusehdot/#takuuehdot
https://restarama.com/tilaus-ja-toimitusehdot/#takuuehdot

HoReCa Finland Oy

Y-tunnus: 3162732-4

Pansiankatu 13, 38700 Kankaanpaa
asiakaspalvelu@restarama.com

www.restarama.com
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