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HUOM! Tarkista valmistajan asettamat varoitukset laitteesta englanninkielisesta
manuaalista, kiitos.

Lue tdma ohje huolellisesti ennen laitteen kaynnistamista varmistaaksesi oikean kayton.
Varoitus:

1. Tama tuote on ehdottomasti maadoitettava turvallisuuden vuoksi.
2. Al3 kayta suihkuputkea/suihkua sen pesemiseen.

Perusparametrit:

Malli Mitat (mm) Jannite (V) Teho (kW) Pakkauskoko (mm) Ohjauskytkimet
MF-685 600x650x480 380 5+5 700x710x600 2 kpl
Kayttoohje

a) Lisaa oljy sailiéon, kunnes ne ovat kaksi kolmasosaa tdynna. Ei saa polttaa tyhjia sailioita.

b) Lampdétilansaadin on laitteen etupuolella ja silla ohjataan lampétilaa tarvittavan lampétilan
varmistamiseksi.

c) Kytke virta paalle. Virrankytkimen vihrea merkkivalo syttyy. Kierra lampdétilansaadinta
myo6tapaivaan haluttuun lampétilaan. Talldin keltainen lammitysmerkki syttyy, virta menee
laitteeseen ja vastukset alkavat lammeta. Kun Iampdtila saavuttaa asetuksen, saadin katkaisee
virran automaattisesti, keltainen valo sammuu ja lammitys loppuu. Kun lampdtila laskee hieman,
saadin kytkee virran uudelleen, keltainen valo syttyy ja lammitys jatkuu. Nain toistuvasti, jotta
ldmpdtila pysyy asetusarvon sisalld. Sdada tarpeen mukaan, jotta saavutetaan ihanteellinen
tulos. Samalla avaa grillauksen pyoriva kytkin, jolloin kaikki ruoka pyodrii ja lampenee tasaisesti.
d) Sahkdlaatikossa on lampétilanrajoitin. Rajoituslampdétila on 230 °C ja kasin palautettava
lampdtila 170 °C. Palautuspainike on sahkoélaatikon alla. Jos lampédtila ylittaa rajan, suojapainike
laukeaa ja laite ei toimi ennen kuin painike on palautettu.

e) Jos kayton aikana ilmenee poikkeavaa toimintaa, lopeta kaytto valittomasti. Tarkista vika ja
poista se ennen jatkamista.

5. Puhdistus ja hoito

i. Ennen puhdistusta ja huoltoa katkaise aina virta onnettomuuksien estamiseksi.

ii. Paivittdisen tyon paatyttya pyyhi pinta ja virtajohdon pinta kostealla liinalla, jossa ei ole
sydvyttavia pesuaineita.
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iii. Kiellettya huuhtoa suoraan vedelld, jotta sahkotoiminnot eivat vaurioidu. Puhdistuksen aikana
poista vesi yla- ja alalevyiltd ajoissa ylivuodon estamiseksi.

Lisavarusteet:
Yhden sailion malli: 1 kori
Kahden sailion malli: 2 koria
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HUOLTO
+358 40 530 9041

www.restarama.com/huolto

https://restarama.com/tilaus-ja-toi
mitusehdot/#takuuehdot
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