Pro Ravintolalaitteet

SAHKORASVAKEITIN
AUTOMAATTISELLA
NOSTO-OMINAISUUDELLA
KAYTTOOHJE

ELECTRIC FRYER WITH AUTOMATIC




Pro Ravintolalaitteet

Tama sahkoérasvakeitinsarja on yrityksemme kehittama ja se hyddyntaa kotimaisten ja
ulkomaisten vastaavien tuotteiden etuja. Ulkonadltaan moderni, rakenteeltaan jarkeva,
helppokayttéinen, kestava ja huoltoystavallinen.

Termostaattinen lampétilansaaté — lampétilan voi saataa 50—200 °C:n valilla ruoan vaatimusten
mukaan.

Ihanteellinen laite hotelleihin, supermarketteihin, ravintoloihin, pikaruokapaikkoihin ja muihin
elintarvikealan yrityksiin.
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Pro Ravintolalaitteet

Tekniset tiedot

Malli Kuvaus Sahkoé Teho Sidilioita Tilavuus Lampoti Netto Mitat
la-alue paino (LxKxK)
mm
EFL-8L Alykas 220V / 3000 1 12 L 50-200 15kg 286 x 550 x
Auto automaattinost 50 Hz W °C 392
olla varustettu
rasvakeitin

Laitetta kasiteltdava varovasti eika sita saa kaantaa ylosalaisin, jotta kuori ja sisdosat eivat
vaurioidu.Pakattuja laitteita ei saa sailyttaa pitkaan ulkona, vaan ne on sailytettiva hyvin
ilmastoidussa varastossa ilman syovyttavia kaasuja. Tilapaissailytyksessa on kaytettava
sadesuojaa.

Tarkeita asennus- ja turvallisuusohjeita

-_—

. Verkon jannitteen on vastattava laitteen vaatimuksia.

2. Laitetta ei saa kdantaa yldsalaisin — voi vahingoittaa kuorta ja sisdosia.

3. Pakattua laitetta ei saa sailyttda pitkdan ulkona. Sailyta iimavassa varastossa ilman

syovyttavia kaasuja. Tilapaissuojana kayta sadesuojaa.

Maadoituspultti laitteen takana — liitd vahintddn 4 mm? kuparijohdin

turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

Tarkista ennen kayttéonottoa kaikki liit, jannite ja maadoitus.

Ala sailyta tulenarkoja tai rajahdysherkkia aineita laitteen lahell3.

Asennuksen saa tehda vain ammattilainen.

Laita laite vakaalle alustalle: sivuilta ja takaa vahintadan 10—20 cm vapaata tilaa (takaosa

ei-syttyvalle pinnalle).

. Ukkosella katkaise virta salamavaurion valttamiseksi.

10. Ala kayta lian markaa ruokaa — kuivaa ruoka ensin. Jaakiteet ja kosteus aiheuttavat
Oljyn roiskumista ja palovammoja.

11. Al laita kerralla likaa ruokaa — voi aiheuttaa ylikiehumista ja roiskeita.

12. Tydn paatyttya katkaise virta.

13. Sadhkdasennukset ja huollot vain ammattilaiselle.

14. Vaurioitunut johto on vaihdettava valmistajan tai ammattilaisen toimesta.
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Pro Ravintolalaitteet

Ohjauspaneelin painikkeet

Tirme fTermpyFPROG

Time Delay lime Delay
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1. [Energia-sdast6 / Peruuta] — paina siirtyaksesi energiansaastétilaan tai peruuttaaksesi
tilan

[Aseta / PROG] — pida pohjassa 10 s — paaset ohjelmaparametrien asetuksiin
[Lampédtilan tiedustelu / Temp] — naytaa asetus- ja todellisen lampdtilan

[Nosta kori 1] — nosta paistokori ylos

[Laske kori |] — laske paistokori 6ljyyn 6—7. Valikkopainikkeet 1-9 — tallentaa
muistipaikkoihin ajan ja lampdtilan (muisti sailyy ilman virtaa)

[0] — tilapainen valikko (ei tallennu muistiin)

[10 % viive] — lisda paistoaikaa 10 % (esim. isompi annos)

8. [30 % viive] — lisda paistoaikaa 30 %
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No

Kaksi automaattista toimintatapaa

e Pr-1: kori laskeutuu ja paisto alkaa heti riippumatta 6ljyn [dmpdtilasta (ei suositella)
e Pr-2: kori laskeutuu vasta kun 6ljy on saavuttanut asetuslampdtilan (suositeltu oletustila)

Vaihto: Pida [PROG] + [10 % viive] — nayttdon Pr-1 tai Pr-2 — vaihda painamalla pitkaan.



Vianmaaritys

Ongelma / Koodi

Virta paalla, mutta
ei reagoi

Ei lampene
Ei ldampene

Oljy kuplii / kiehuu
yli

E1

E-2

E-3

E-4

Syy
Virtapiiri katkennut

Lammityselementti ei
vaakatasossa

Ylikuumenemissuoja / kontaktori /
ohjainkortti

Vetta Oljyssa, vanha 6ljy, likainen
sailié

Lampotila-anturi irti

Ylikuumenemishalytys

Nostomoottorin anturivika

Moottorin liikeaikavirhe

Paivittiinen tarkastus

Puhdistus ja huolto

-_—

Onko laite vinossa?

Onko paneeli vaurioitunut?
Onko johto halkeillut?
Haiseeko palaneelta?
Karkaaako lampétila kasista?

Katkaise aina virta ennen puhdistusta.
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Korjaus

Tarkista pistoke ja sulake

Aseta elementti vaakatasoon

Palauta ylikuumenemissuoja,
vaihda vialliset osat

Tyhjenna ja puhdista sailio, vaihda
oljy
Tarkista anturin liitin

Tarkista lammitysmagneetti ja
kontaktori

Tarkista nostoanturin kosketus

Tarkista anturi tai moottorirele

2. Pyyhi paivittdin pehmeall liinalla ja miedolla pesuaineella — ALA HUUHDO SUORAAN
VEDELLA (sahkdvaaral).

3. Sammuta termostaatti ja virtakytkin aina kayton jalkeen.

4. Pitkaaikaisessa sailytyksessa puhdista ja sailyta ilmavassa tilassa ilman syovyttavia

kaasuja.
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HUOLTO
+358 40 530 9041

www.restarama.com/huolto

https://restarama.com/tilaus-ja-toi
mitusehdot/#takuuehdot



http://www.restarama.com/huolto
https://restarama.com/tilaus-ja-toimitusehdot/#takuuehdot
https://restarama.com/tilaus-ja-toimitusehdot/#takuuehdot

HoReCa Finland Oy

Y-tunnus: 3162732-4

Pansiankatu 13, 38700 Kankaanpaa
asiakaspalvelu@restarama.com

www.restarama.com
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