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Pro Ravintolalaitteet

KAYTTOOHJE

Lue tama kayttdohje huolellisesti ennen kaytt6a ymmartaaksesi oikean kayton ja toiminnan.

HUOM! Tarkista valmistajan asettamat varoitukset laitteesta englanninkielisesta
manuaalista, kiitos.

Rasvakeittimen ominaisuudet

@ Nollauspainike: Lampétilan turvakytkin
Huom: Poista musta suojus ja paina nollauspainiketta alas, jos 6ljyn lampétila ylittada 230 °C.

Kytkin katkaisee virran laitteesta.
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@ Vihrea valo: Virran merkkivalo

@ Keltainen valo: Lammitysvalo

@ Virran paalle/pois-kytkin

® Termostaattisaato: Lampdtila-alue: 50-200 °C.

Kaytetaan halutun [dmpdtilan asettamiseen ja sdatamiseen.

® Maksimidljytaso: Ala tayta 6ljya timan merkin yli. Koska se voi aiheuttaa dljyn ylivuodon.

@ Miniméljytaso: Ala kayta 6ljya taman merkin alapuolella, koska 6ljy voi ylikuumentua ja syttya
palamaan.

Mikrokytkin:

Se on sahkdlaatikon pohjassa, katkaisee virran automaattisesti, jos sdhkdpistoketta ei ole
irrotettu sahkdverkosta.
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Ohjeet

1. Varmista, etta kayttamasi sahkdverkko kestaa jatkuvan rasvakeittimen kaytdn ja jannite
on riittava. Ylijannitesuojan tai katkaisijan kaytté on suositeltavaa.

2. Tayta odljyastia kasvidljylla minimin ja maksimin valiin huomioiden ruoan tilavuus.

3. Varmista, etta lampétilansaaténuppi on "OFF"-asennossa ennen kuin kytket laitteen
pistorasiaan. Kun kytket laitteen, vihrea "Virran valo" syttyy. Kaanna sitten
ldmpdtilansaatdnuppia myodtapaivaan haluttuun Iampdotilaan osoittimen mukaan. Kun
haluttu lampétila on saavutettu, keltainen "Lammitysvalo" sammuu ja syklittaa, ja
lampdotilansaato yllapitaa lampdotilan automaattisesti.

4. Nosta ruokakori yl0s ja pois laitteesta ruoan lataamista varten, ja aseta taytetty kori
varovasti laitteeseen roiskeiden valttdmiseksi. Ravista varovasti ylimaarainen oljy
ruoasta poistettaessa astiasta paistamisen jalkeen.

5. Mukana tuleva paistokori on tarkoitettu pienille ruoille kuten ranskalaisille perunoille ja
sipulirenkailla. Suuret ruoat voi laittaa suoraan koriin tai dljyastiaan.

6. Rasvakeittimen kayton jalkeen kaanna virransaatoé vastapaivaan "OFF"-asentoon. Irrota
pistoke sahkdverkosta. Odota dljyn jadhtymista ennen tyhjennysta. Menettely on
seuraava:

7. Tyhjenna oljy jadhtymisen jalkeen.

Poista suojaristikko pihdeilla. Al laita katta oljyyn.

9. Nosta varovasti sahkolaatikkoyksikko laitteen takaa. Tama poistaa elementin
paistodljysta. Sahkdlaatikon pohjassa oleva mikrokytkin katkaisee virran automaattisesti,
jos sdhkopistoketta ei ole irrotettu sdhkdverkosta. Aseta tdma puhtaaseen kuivaan
paikkaan.

10. Pese elementti varovasti saippualla ja vedella. Kaytd pehmeéa sientd. Ala koskaan
kayta kovia kemikaaleja tai metalliharjoja elementin puhdistukseen.

11. Pese dljyastia varovasti saippualla ja vedella, kuivaa se perusteellisesti.

12. Aseta sahkdlaatikko ja elementti takaisin linjaan ja varmista, etta kaikki on pyyhitty
kuivaksi.

13. Peita rasvakeittimen astia yosuojalla, kun laite ei ole kaytéssa.

14. Kayta aina tuoretta kasvidljya ja puhdista rasvakeitin joka ilta.
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Al koske kuumaan nesteeseen tai lammityspintoihin laitteen lAmmetessé tai toimiessa.

Kuumat nesteet ja ruoka voivat polttaa ihoa. Anna kuuman nesteen jaahtya.
Ennen kasittelya ala tiputa tai roiskuta vetta kuumaan 6ljyyn, koska se aiheuttaa o6ljyn
roiskumista tai purskahtamista astiasta.
Ylikuumentunut 6ljy tai 6ljyhdyry voi syttya palamaan aiheuttaen tulipalon.
Seuraa 6ljyn lampétilaa, laatua ja maaraa, kayta ja yllapida oljyhoyryn poistoarjestelmaa.
Kuumenna 6ljya varovasti. Jos 6ljy savuaa, laske lampdtilaa. Ala jat4 laitetta ilman
valvontaa. Jos tulipalo syttyy, sammuta laite, peita kunnes jaahtyy. Al laita vetts
kuumaan tai palavaan 6ljyyn.

e Ala kayta 6ljya minimimerkin alapuolella. Likainen 6ljy on alhaisempi leimahduspiste.
Vaihda 6ljy saanndllisesti.

e Pida oikea o6ljymaara.
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TEKNISET TIEDOT

Malli Jéannite Teho Tilavuus Mitat (mm) Koreja
EF-4L 230V 2 kW 4L 220X390X320 | 1 kpl
EF-4L-2 230V 2 kW + 2 kW 4L + 4L 450X390X320 | 2 kpl
EF-8L 230V 3.25 kW 8L 265X420X340 | 1 kpl
EF-8L-2 230V 3.25 kW + 3.25kW | 8L +8L 550X420X340 | 2 kpl
EF-11L 230V 3 kW 11L 300X520X360 | 1 kpl
EF-11L-2 | 230V 3 kW + 3 kW 11L + 11L | 610X520X360 | 2 kpl
EF-8LV 230V 3.25 kW 8L 265X420X340 | 1 kpl
EF-8LV-2 | 230V 3.25kW + 3.25kW | 8L +8L 550X420X340 | 2 kpl
EF-101A 230V 3 kW 10L 280X425X275 | 1 kpl
EF-102A 230V 3 kW + 3 kW 10L + 10L | 580X425X275 | 2 kpl
EF-101V 230V 3 kW 7L 280X465X368 | 1 kpl
EF-102V 230V 3 kW + 3 kW 7L+ 7L 570X465X368 | 2 kpl
EF-81 230V 2.5 kW 10L 280X440X320 | 1 kpl
EF-82 230V 25kW + 2 kW 10L + 10L | 570X440X320 | 2 kpl
EF-83 230V 2.5 kW + 2.5 kW 20L 570X440X315 | 2 kpl
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PUHDISTUS
Sailyttaaksesi ulkonadn ja lisataksesi kayttdikaa puhdista laite paivittain.

Irrota laite.

Ala upota johtoa, pistoketta tai sdatimia veteen tai muihin nesteisiin.

Kaanna rasvakeittimen paa ylésasentoon.

Kayta kosteaa liinaa tai sientd, joka on kastettu saippuaveteen laitteen puhdistukseen.

Tai voit tayttaa astian vedella ja astianpesunesteella.

e |Laske rasvakeittimen paa alasasentoon ja keitd muutama minuutti, huuhtele
perusteellisesti. On tarkeaa, etta laite ei kay kuivana, koska se aiheuttaa elementin
palamisen.

e Kuivaa perusteellisesti puhdistuksen jalkeen.



Pro Ravintolalaitteet

VIANMAARITYS
Ongelma Syy Ratkaisu
Merkkivalo ei syty ja laite Pistoke ei kunnolla Kytke laite paikalleen
ei lampene paikallaan
Mikrokytkin ei suljettu Saada mikrokytkimen
rajoitusetaisyys.
Lammitysvalo ei syty. Sahkolammitysputket Kirista sdhkoélammitysputkien
Lampdtila ei nouse eivat kunnolla kiinni molemmat puolet.
Lammitys on viallinen Vaihda sahkdinen lammitysputki.
Virran merkkivalo palaa, Lampétilansaatoé on Vaihda termostaattisaato
mutta haluttu I1ampétila ei palanut
saavuteta
Lampétilansaatsd on Merkkivalo on palanut Vaihda merkkivalo
normaali, mutta
merkkivalo ei syty
Lammitysvalo palaa, mutta | Lampédtilarajoitin on Nollaa ylikuumenemissuojapainike
[@mmitysputki ei ole lauennut kasin sahkoélaatikon pohjalla
kuuma
Lampdtilaa ei voida hallita | Lampétilarajoitin on Vaihda lampétilarajoitin /
viallinen Nollauspainike
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RAJAYTYSKUVA

Malli: EF-102V, EF-132V, EF-162V

Pro Ravintolalaitteet

NRO OSAN NIMI MAARA/KPL | NRO OSAN NIMI MAARA/KPL

1 LAMMITYSLEVY |2 15 LAMMITYSTUKILEVY 2

2 KUMIJALAT 4 16 LAMMITYSVALO 2

3 LAITTEEN 1 17 LEVY 2
RUNKO

4 OLJYVENTTIILIN | 2 18 VIRTAKYTKIN 2
SUOJUS

5 OLJYVENTTIILIN | 2 19 TERMOSTAATTINUPPI 2
SUOJUS

6 KORI 2 20 TERMOSTAATTILEVYKK | 2

E

7 KORIN KAHVA 2 21 VIRRAN VALO 2

8 KANSI 2 22 SAHKOLAATIKKO 2

9 KANNEN KAHVA | 2 23 MIN & MAX OLJYTASO 2

10 LAMPORAJOITI |2 24 TERMOSTAATTI 2
N

11 RELE 2 25 KIINNITYSKLIPSIT 2

12 JOHTOLUKKO 2 26 LAMMITYS 2

13 LIITIN 2 27 TAYTELEVY 2

14 MIKROKYTKIN 2 28 JOHTO 1

10



RestaRama

Pro Ravintolalaitteet

11



RAJAYTYSKUVA

Malli: EF-101V, EF-131V, EF-161V

Pro Ravintolalaitteet

NRO OSAN NIMI MAARA/KPL | NRO OSAN NIMI MAARA/KPL

1 LAMMITYSLEVY |1 15 LAMMITYSTUKILEVY 1

2 KUMIJALAT 4 16 LAMMITYSVALO 1

3 LAITTEEN 1 17 LEVY 1
RUNKO

4 OLJYVENTTIILIN |1 18 VIRTAKYTKIN 1
SUOJUS

5 OLJYVENTTIILIN |1 19 TERMOSTAATTINUPPI 1
SUOJUS

6 KORI 1 20 TERMOSTAATTILEVYKK |1

E

7 KORIN KAHVA 1 21 VIRRAN VALO 1

8 KANSI 1 22 SAHKOLAATIKKO 1

9 KANNEN KAHVA | 1 23 MIN & MAX OLJYTASO 1

10 LAMPORAJOITI |1 24 TERMOSTAATTI 1
N

11 RELE 1 25 KIINNITYSKLIPSIT 1

12 JOHTOLUKKO 1 26 LAMMITYS 1

13 LIITIN 1 27 TAYTELEVY 1

14 MIKROKYTKIN 1 28 JOHTO 1
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DIAGRAM L
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Explosive DMagram Model: EF-4L EF-6L EF-8L EF-11L
NO_item ory
Machine's Body

Ceramic terminal
Support shelf

Micro switch
Electric box
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Cover 1
Basket |
Fixed Plate 4
Back board of Eleciric box 1
10 [Rubber Feet 4
Il [Handle of Cover 1
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12 |Temper limiter knob
13 |Power Cord

14 |Thermostat Knob Dial
15 [Thermosiat Knob

16 |Yellow indicator

17 |Green Indicator

18 [locker of power cord
19 |0l Pan
| 20 [Thermostat
21 (Temper Limiter
22 [Basket hook
. 23 |Heater
24 MIM-MAX (il Lever
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Explosive Diagram Model: EF-4L-2 EF-61-2 EF-8L-2 EF-11L-2

NO  [hem QY NOJtem QrY
| |[Machine's Body 1 13 Power Cord 2
2 |Ceramic terminal 2 14 Thermostat Knob Dial 2
3 |[Support shelf 2 15 Thermostat Knob 2
4 |Micro switch 2 16 Yellow indicator 2
5 |Electric box 2 1T WGreen Indicator 2
6 |[Cover 2 18 llocker of power cord 2
T |Basket 2 19 0il Pan 2
£ |Fixed Plate 8 | 20 [Thermostat 2
9 [Back board of Electric box 2 | 21 [Temper Limiter 2
10 [Rubber Feet 4 | 22 [Basket hook 2
1 |[Handle of Cover 2 23 Heater 2
|2 |Temper limiter knob 2 | 24 MIN-MAX Oil Lever ¥
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EF-4L
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EF-4L
NO ITEM NAME QTY
1 Lid handle 1
2 Lid 1
3 Frving sieve + handle 1
4 Shelf 1
5 Serving tray 1
6 Box assembly welded 1
7 Rubber feet 4
8 Heating element 1
) Heating element bracket 1 1
10 Heating element bracket 2 1
11 Heating element clamping plate 1
12 Oil dipstick 1
13 Electrical box assembly welded 1
14 Power cord 1
15 Lock 1
16 EGO Thermostat 1
17 Rear cover 1
18 Termmal block 1
19 Micro switch 1
20 Silicone pad clamping plate 1
21 Silicone pad 1
22 Thermal limiter 1
23 Knob 1
24 Heating indicator light 1
25 Power indicator light 1
26 Hanging rod 1
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Explosive Diagram Model: EF-81
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Explosive diagram EF-82
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©)

EF-101V
<)
2)
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@
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EF-101V
NO Item name QaTy
B Bow handle 1
2 Lid a
3 Frying screen + handle 1
4 Partition 1
5 Filter T
6 Box assembly welding 1
7 Oil drain valve 1
8 Rubber feet 4
9 Heating element 1
10 Heating element bracket 1
11 Heating element bracket strip 2
12 Silicone pad 1
13 Silicone pad pressure plate 1
14 Microswitch mounting plate 1
15 Microswitch 1
16 Rear cover 1
17 Terminal block 1
18 Heating element pressure plate 1
19 Lock 1
20 Power cord 1
21 il dipstick 1
22 Hanging rod 1
23 Electrical box assembly welding 1
24 Thermostat 1
25 Knob p
26 Waterproof switch 1
27 Heating indicator light 1
28 Power indicator light 1
29 Thermal limiter 1
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EF-102V

2
\

A

EF-102V
NO Item name aTy
1 Bow handle 2
2 Lid 2
3 Frying screen + handle 2
4 Partition 2
5 Filter 2
= Box assembly welding 2
7 Qil drain valve 2
g Rubber feet 4
El Heating element 2
10 Heating element bracket 2
11 Heating element bracket strip 4
12 Silicone pad 2
13 Silicone pad pressure plate 2
14 Microswitch mounting plate 2
15 Microswitch 2
16 Rear cover 2
17 Terminal block 2
18 Heating element pressure plate 2
19 Lock 2
20 Power cord 2
21 Qil dipstick 2
22 Hanging rod 2
23 Electrical box assembly welding 2
24 Thermostat 2
25 Knob 2
26 Waterproof switch 2
27 Heating indicator light 2
23 Power indicator light 2
29 Thermal limiter 2
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HUOLTO
+358 40 530 9041

www.restarama.com/huolto

https://restarama.com/tilaus-ja-toi
mitusehdot/#takuuehdot
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HoReCa Finland Oy

Y-tunnus: 3162732-4

Pansiankatu 13, 38700 Kankaanpaa
asiakaspalvelu@restarama.com

www.restarama.com
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