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Vihannesleikkuri Robot Coupe
R301D combi
Toimitusaika 1-2vko Mitat: 325x300x550 Sähköliitäntä: 0,65kW/230V
-50Hz -1N
Tuotenumero:
Hinta: 1600,00 € alv. 0% 

Tuoteosastot: Vihannesleikkurit ja -terät, Ruoan valmistus ja
esikäsittely

Paino: 17 kg
Mitat: Dimensions: 30x32.5x55 cm

Tuotekuvaus

Pöytämallinen Robot Coupen vihannesleikkuri- ja kutteriyhdistelmä on monikäyttöinen ja tehokas. Robot Coupe
R301 Ultralla kuutioit, raastat, suikaloit, viipaloit, hienonnat, jauhat, soseutat ja valmistat taikinat. Perustiedot: -
Malli: R301 Ultra -Leveys: 325mm -Syvyys: 300mm -Korkeus: 550mm -Sähköliitäntä: 0,65kW/230V -50Hz -1N -
Kapasiteetti: max. 200 kg / h -Pyörimisnopeus: 1500 r / min + pulssikäyttö -R301 Ultran runko ja
vihannesleikkuriyksikkö (2 painikesyötintä) ovat kovamuovia -Syöttöaukko puolikuun muotoinen, 158 x 64mm (104
cm²), putkisyötin pyöreä, halkaisija 58mm -Toimituksessa mukana rst-kutteriyksikkö 3,7 litraa Terät
lisävarusteena: Viipaleterät (mm): 1, 2, 3, 4, 5, 8, 10 ja 14 Aaltoviipaleterät (mm): 2, 3 ja 5 Raasteterät (mm): 1,
1,5, 2, 3, 4, 5, 7 9, parmesanterä ja röstiperunaterä Suikaleterät (mm): 2x2, 2x4, 2x6, 2x8, 4x4, 6x6 ja 8x8
Kuutiokehikko + terä (mm): 5x5x5, 8x8x8, 10x10x10, 14x14x14, 20x20x20, 25x25x25 Ranskanperunakehikko +
terä (mm): 8x8, 10x10
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