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Vihannesleikkuri Robot Coupe
CL 20
Toimitusaika 1-2vko Mitat: 325x310x570 Sähköliitäntä: 0,4kW/230V
-1N
Tuotenumero:
Hinta: 1210,00 € alv. 0% 

Tuoteosastot: Vihannesleikkurit ja -terät, Ruoan valmistus ja
esikäsittely

Paino: 12 kg
Mitat: Dimensions: 31x32.5x57 cm

Tuotekuvaus

Pöytämallinen Robot Coupen vihannesleikkuri. Laite pysähtyy, jos syötin tai vihannesleikkuri avataan.
Valmistusmäärä 20-80 annosta. Moottorissa ylikuumenemissuoja. Syöttölaitteessa turvakytkin.
Syöttöpainikkeessa automaattinen käynnistys- ja pysäytystoiminto. Perustiedot: -Malli: CL-20 -Leveys: 325mm -
Syvyys: 310mm -Korkeus: 570mm -Kierrosnopeus: 1500rpm -Sähköliitäntä: 0,4kW/230V -1N Terät lisävarusteena:
Viiipaleterät (mm): 1, 2, 3, 4, 5, 8,10 ja 14 Aaltoviipaleterät (mm): 2, 3 ja 5 Raasteterät (mm): 1, 1,5, 2, 3, 4, 5, 7, 9,
parmesanterä ja röstiperunaterä Suikaleterät (mm): 2x2, 2x4, 2x6, 2x8, 4x4, 6x6 ja 8x8 Kuutiokehikko + terä mm:
5x5x5, 8x8x8, 10x10x10, 14x14x14, 20x20x20, 25x25x25 Ranskanperunakehikko + terä (mm): 8x8, 10x10
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