Restarama tuote-esite

Rasvakeitin RestaRama-101V

Mitat: 465 x 280 x 368 mm Sahkoliitanta: 3kW/ 230V
Tuotenumero:
Hinta: 350,00 € alv. 0%

Rasvakeittimet, Lamminkeittio, Uudet esittelyssa,

Tuoteosastot: ;41 Jaitteet toukokuu 2026

Tuotekuvaus

RestaRama 101V sahkorasvakeittimet edustavat nykyaikaista, ammattikayttoon suunniteltua
uppopaistoteknologiaa, joka tuo keittioon poikkeuksellista tehokkuutta ja kayttovarmuutta. Tama laitesarja on
kehitetty vastaamaan ravintoloiden, kahviloiden, grilliensa ja pikaruokaloiden vaativiin tarpeisiin, joissa tuotteiden
tasalaatuisuus ja nopea valmistusaika ovat avainasemassa menestyksekkaassa liiketoiminnassa. Laitteiden vahva
ruostumaton terasrakenne ja tarkkaan mietityt yksityiskohdat takaavat, etta keittimet kestavat kovaa paivittaista
kulutusta ja sailyttavat tyylikkaan ulkonakonsa vuodesta toiseen. 101V laitteissa on tarkka, portaaton
termostaattisaato laajalla +50°C...4+200 °C lampotila-alueella, mika mahdollistaa ihanteellisen
kypsennyslampotilan valitsemisen kaikille raaka-aineille rapeista ranskalaisista aina vaativampiin paneroituihin
tuotteisiin. Alykas lampotilansaato yllapitaa valitun lammon tasaisena automaattisesti, miké saastaa energiaa ja
pidentaa paistooljyn kayttoikaa. Kayttomukavuutta lisaavat etupaneelin selkeat merkkivalot, jotka osoittavat virran
kytkennan ja vastusten aktiivisen lammitysvaiheen yhdella silmayksella. Altaiden sisapuolelle merkitty minimi- ja
maksimitasojen merkit varmistavat, etta oljya on aina kaytossa oikea maara turvallista paistamista varten.
Tyoturvallisuus ja helppo huollettavuus ovat olleet suunnittelun keskiossa, silla keittimet on varustettu
luotettavalla ylikuumenemissuojalla, joka katkaisee virran automaattisesti 0ljyn saavuttaessa kriittisen pisteen.
Lisaksi rasva-altaan pohjassa oleva mekaaninen mikrokytkin estaa vastusten kytkeytymisen paalle silloin, kun
lammitysyksikko on nostettu ylos altaasta. Paivittainen puhtaanapito on tehty erittain vaivattomaksi kokonaan
irrotettavan rasva-altaan ansiosta, jolloin seka vastus etta oljyallas voidaan pesta helposti ja saippuavedella ilman
hankalia katvealueita. 101V mallin rasvakeittimet tarjoavat saumattoman yhdistelman tehokasta suorituskykya,
helposti hallittavaa puhtautta ja tinkimatonta tyoturvallisuutta jokaiseen ammattimaiseen
ruoanvalmistusymparistoon. Tuotetiedot

e Mitat: 465 x 280 x 368 mm

o Sahkoliitanta: 3kW/ 230V

o QOljytilavuus: 10 L

e Paino: 8 kg

e Lampotilansaato +50...+190°C

¢ On/Off kytkin

e Varustettu ylikuumenemissuojalla

© 2024 Restarama


https://restarama.com/tuoteryhma/ravintolakoneet-ja-laitteet/lamminkeittio/rasvakeittimet/
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https://restarama.com/tuoteryhma/tulossa-valikoimaan/uudet-laitteet-2026/

